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熟れた赤みの色と
キャラメリーゼのコントラスト

熟れた肉図鑑 VO L . 1

赤身肉
食べ方お肉の肉汁（旨み）を逃さない。

「水風船理論」でお肉を焼く。

はじめて食べた!! お客様の声

お肉の旨味を最大限に味わうには、
やっぱり塩と胡椒で食すのが一番で
す。塩は「鉄分・ミネラル」を多く
含んだ「岩塩」がお肉料理との相性
が良いです。胡椒は「ブラックペッ
パー」がおすすめです。粒の胡椒を
直前に挽くことで香りが際立ちます。

もう一つ、美味しい食べ方としてご
紹介したいのが「わさび醤油」です。
わさび醤油はお刺身だけではなく、
焼いたお肉にも相性抜群で、わさび
の辛さが熟成肉の旨味をより際立た
せます。

お肉を口に入れひと噛みした瞬間、
旨みたっぷりの肉汁が「じゅわっ」と溢れ出てきます。

肉汁も脂っぽくなく、キレが良いので、
脂身が苦手な方にもおすすめです。

お肉の有名店／行列店や、各国大使館
の協力による世界の肉料理を集めたイベ
ント「肉フェス」にて、2014 年秋、2015
春、2015 夏、2015 秋と４大会連続で売
上No1を獲得致しました。このような大
変ありがたい名誉を頂けたことは、ひと
えに皆様の応援があったからこそです。
いつも格之進を応援して頂き、誠にあり
がとうございます。

カットしても肉汁が逃げにくく、
お肉の中に凝縮されています。

焼くと熟成肉独特の美しく、
深みのある赤色になります。

熟成によりきめ細やかで、
柔らかい食感になります。

牛肉自体に甘みがあるため、
焼くとこげ茶色になります。

肉汁

赤身 繊維

キャラメリーゼ

水風船理論とは？

肉フェスグランプリ4連覇

肉箱で購入したお肉があまりにも美味しかったので筆を取りました。
通販でお肉を取り寄せるのは初めてでしたので、素人の私がちゃんと美味しく焼けるのか
不安でしたが、驚くほどに柔らかく、しっとりして、かめばかむほどに旨味が口の中に広
がり、「赤身のお肉ってこんなに甘いんだ！」と衝撃を受けました。市販のステーキソー
スなどは使わず、塩コショウ（個人的には＋わさび）で十分ですね。夢に出てくるほど
に美味しかったです。幸せな気分になりました。

いつもお世話になっております。先日、通信販売で赤身肉のステーキを購入し、一人
暮らしの母の誕生日に送りました。普段、牛肉はあまり食べない母は、まず黒毛和牛
という事に驚き、更に赤身肉でも柔らかくジューシーで熟成肉特有の芳じゅんな香りだけ
でご飯が食べられると喜んでいました。「今度はお店でも食べてみたい」と言っていまし
たので後日伺わせていただこうと考えています。一貫生産は大変な事も多いと存じます
が、どうぞお体に気をつけて、これからも美味しいものを届けて下さいね。

皆さん、「水がたっぷり入った水風船を割らずに焼
く」ことをイメージしてみてください。フライパン
に接している面だけを焼いているとその部分の膜が
収縮し、破けて中の水が出てきてしまいますね。し
かし、表面の一点だけを焼き過ぎないよう、満遍な
く表面全体を焼いていくことで、風船は破れずに中
の水を滞留させながら中の水の温度を上げることが
出来ます。塊肉も同じような焼き方をすると、肉の
旨みを逃さずに焼くことができるのです。

美味しさ
の

実況中継

今回は飲むたびに口の中をサッパリとさせ、お肉の旨みをより一層感じさせる「ス
パイシー・ハイボール」と「バージン・マリー」ご紹介致します。

スパイシー・ハイボール
の作り方
1.グラスに氷を入れ、ウイ
スキーを20cc ほど注ぐ。
2.ウイスキーを冷やすため
に、マドラーでかき混ぜ、
冷えたウイスキーに、冷
えた炭酸水を静かに注ぐ。

※炭酸水を注ぐ際は、マド
ラーで混ぜないのが美
味しく作るコツ。
3.ブラックペッパーを少々
ふりかけて完成。

バージン・マリーの
作り方
1.グラスの中にあらかじ
め、胡椒、タバスコ、ウ
スターソースを入れる。
2. トマトジュース 30cc ほ
ど注ぎ、よく混ぜる。
3.グラスに合う長さにカッ
トしたセロリを入れてか
ら氷を入れ、残りのトマ
トジュースを注ぐ。
4.くし切りのレモンをグラ
スに飾って完成。

※ブラッティー・マリーに
する際は、胡椒、タバ
スコと一緒にウオッカを
30cc ほど注ぐ。

マリアージュ

硫黄の香りがするヒマラヤ岩塩（ピンク色の岩塩です。）は、焼いたお肉に振りか
けると硫黄の香りが消え甘さが増します。他には「ハワイアンシーソルト（オレン
ジ色の岩塩です。）」や、「トリュフ塩（黒色の岩塩です。）」がおすすめです。

薬 味

塩部 様（女性）大倉 様（女性）

水風船
肉

繊維焼面
肉汁

「水がたっぷり入った水
風船」をイメージして下
さい。

お肉を回転させ、焼く面
を変えながら満遍なく焼
いていきます。

表面を満遍なく焼く事
で、肉汁の逃げ道を塞ぎ、
中に滞留させます。

焼いている最中に肉汁
が漏れ出ないため、より
ジューシーになる。

代表取締役 千葉祐士
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格之進は世界で一番、お肉に真剣な会社でありたいと考えています。
「お肉に真剣」とは、どういうことか？

それは、牛に対して真剣に向き合うことだと、私たちは考えました。
まずは牛に向き合い、お肉に向き合い、そうしたことが格之進の熟成肉を高めたのだと思います。 

お肉に真剣に向き合った結果、多くの気付きを得ることができました。
一番は、「新しい農業のあり方とはどういうことか？」ということでした。

「新しい農業のあり方」とは、お客様をどんどん巻き込んでいくことだと考えるようになったのです。
お客様に私たちのお肉のことをきちんとお話し、お召し上がりいただき、そして評価していただく。

私たちはお肉を通じて、お客様との繋がりを大切にしたいと考えています。
私たちはお肉に真剣に向き合い、「お肉のプロ」だと自負しております。
お肉のプロとしてお肉の美味しさを引き出すことを追求した結果、

格之進の熟成肉は更に美味しくなり、そして、塊焼きという調理法が生まれました。
私たちのベースにあるのは、お肉の本質に向き合う姿勢を大切にすることです。

格之進の熟成肉というのは、その姿勢によって生まれた美味しさのひとつだと考えています。
格之進にはもう一つの自信作があります。それがハンバーグです。
通常は端材を使用して作られることの多いハンバーグですが、

格之進のハンバーグは、お肉のプロがハンバーグのためだけにお肉を選んでいます。
生産者さまから「ぜひ格之進のハンバーグに、うちのお肉を使って欲しい。」

と言って頂けるような美味しいハンバーグを目指しました。
そして、そのお肉の美味しさを更に引き出してくれるのが塩麹で、すべて岩手産の素材でつくられています。

地域の生産者とともに「新しい農業のあり方」を模索した結果として、 
格之進のハンバーグは熟成肉とともにおすすめしたい自信作の一つとなりました。
私たちは、お客様に消費を通じた未来への投資をお願いしたいと考えています。 

みなさんにお願いしたいのは、消費を通じての農業や食を支えていくという意識を持つということです。 
みなさんがどのような生産物を消費されるかで、未来は変わります。

そして私たちの努めは、そうしたみなさんの意識にお応えできるように取り組んでいくことだと考えております。 

株式会社門崎

代表取締役 千葉 祐士
格之進スタッフ 一同 

本、書きました。
皆様のおかげです。
ありがとうございます !

格之進のPOLICY 熟成肉といえば、格之進！
格之進と言えば、ハンバーグ！

格之進のハンバーグとメンチカツは、格之進の肉職人が
ハンバーグとメンチカツのために厳選したお肉と岩手県産の食材を
１つ１つ丁寧に捏ねてから、瞬間急速冷凍してお届けしています。
美味しいお肉料理の醍醐味である溢れるような肉汁の中には、
お肉と岩手の美味しさが　　　　　っと詰まっています。

ハンバーグとともに岩手の素晴らしさをお届けできれば幸いです。

ハンバーグ
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ハンバーグのために選ばれたお肉

金格ハンバーグ
（国産牛＋白金豚＋塩麹）

厳選した国産牛肉と白金豚の
「格之進黄金ブレンドレシピ」による
奥深い味わい。

400円（税込432円）
送料別

●内容量／150g　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 01-01 冷凍配送

800円（税込864円）
送料別

●内容量／150g　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 01-02 冷凍配送

300円（税込324円）
送料別

●内容量／70g　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 01-04 冷凍配送

黒格ハンバーグ
（黒毛和牛＋塩麹）

黒毛和牛100%ストレートの
爽快なうまさと円熟したコク。

格之進メンチカツ
（黒毛和牛＋白金豚＋塩麹）

黒毛和牛と白金豚が
仲良く混ざり合わさって
衣を纏いました。

ハンバーグ メンチカツ

600円（税込648円）
送料別

●内容量／150g　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 01-03 冷凍配送

白格ハンバーグ
（黒毛和牛＋白金豚＋塩麹）

黒毛和牛と白金豚の
ハイクオリティブレンドの
ジューシーなまろみ。

格之進のハンバーグとメ
ンチカツの味の決め手と
なっているのは、格之進
オリジナルの「純天然 オー
ルいわての塩麹」です。
格之進では、化学調味料
は使用せず、岩手で生産
された原料から天然の調
味料である「塩麹」を作
り出し、体に優しい商品づ
くりを、飲食店の品質基
準で生産しております。

私たちは、生産者様が手間暇かけて大切に
育てた食材の旨みが、最大限になるよう、
一つ一つ心を込めてハンバーグとメンチカ
ツを作っています。
使用する牛や豚の個体差や、部位ごとの味
の違いがありますが、私たちは安定した品質
でお客様へご提供するため、自分たちの舌
で味を確かめ、配合バランスを調整しながら
製造することにより品質を保っています。
また、お肉以外の素材として使用している
牛乳やパン粉に関しても、製造工場へ行き
製造過程を確認した上で使用しております。
生産者様や私たちの食財に対するこだわり
や、情熱のこもった格之進のハンバーグと
メンチカツをぜひお召し上がり下さい。

塩麹 製 造 現 場 よ り

※「純天然 オールいわての塩麹」はミネラル豊富で刺激的な塩辛さのない、まろやか
な味わいの三陸野田産の天然塩「のだ塩」。絶滅危惧種に指定されているクロメダカ
が田んぼに沢山生息している一関門崎地区で採れた「メダカ米」。酒用に開発された
岩手オリジナルの麹菌「黎明平泉」を塩麹用に再開発したものを使用し作っております。

Profi le

食財課 課長　松橋孝幸
年齢：36歳
出身：青森県
入社８年。情熱とこだわ
りを持ってお肉と向き合
う格之進の「肉職人」で
あり、やさしい３児のパ
パです。

一般的に販売されているハンバーグは、精肉商品（ステーキや焼肉等）や、
すじ肉といった余った端肉を使用して挽肉にすることが多いのですが、
格之進では、ハンバーグの為の原料選びを行っております。
挽材に使用する部位の選定、赤身と脂身のバランス、肉の状態を見極め、
味や品質の偏りが起きないように丁寧に生産しております。

私たちのお肉に対する情熱の詰まった
格之進自慢のハンバーグです！
ぜひ、お召し上がりください。ハンバーグ 私たちのお肉に対する情熱の詰まった
格之進自慢のハンバーグです！
ぜひ、お召し上がりください。
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３種の格之進
ハンバーグセット

格之進の送料込みセット 肉会セット

金格ハンバーグ

金格ハンバーグ&
格之進メンチカツ

国産牛と白金豚を使用した合挽きのハンバーグです

5個セット

6個セット（各種3個入り）

2,700円

2,800円

（税込2,916円）

（税込3,024円）

●内容量／150g×5個　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／ハンバーグ：150g×3個、メンチカツ：70g×3個
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み

送料
込み

冷凍配送

冷凍配送

10個セット

12個セット（各種6個入り）

4,500円

4,600円

（税込4,860円）

（税込4,968円）

●内容量／150g×10個　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／ハンバーグ：150g×6個、メンチカツ：70g×6個
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み

送料
込み

冷凍配送

冷凍配送

黒格ハンバーグ

黒格ハンバーグ&
格之進メンチカツ

黒毛和牛を100%使用した格之進こだわりのハンバーグです

「金格」「白格」「黒格」ハンバーグが3種類入ったセットです。
それぞれのハンバーグの違いを食べ比べながらお愉しみ頂
けます。

5個セット

6個セット（各種3個入り）

4,500円

3,800円

（税込4,860円）

（税込4,104円）

●内容量／150g×5個　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／ハンバーグ：150g×3個、メンチカツ：70g×3個
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み

送料
込み

冷凍配送

冷凍配送

10個セット

12個セット（各種6個入り）

8,000円

6,800円

（税込8,640円）

（税込7,344円）

●内容量／150g×10個　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／ハンバーグ：150g×6個、メンチカツ：70g×6個　
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み

送料
込み

冷凍配送

冷凍配送

白格ハンバーグ

白格ハンバーグ&
格之進メンチカツ

黒毛和牛と白金豚を使用した、合挽きのハンバーグです。

5個セット

6個セット（各種3個入り）

3,500円

3,300円

（税込3,780円）

（税込3,564円）

●内容量／150g×5個　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／ハンバーグ：150g×3個、メンチカツ：70g×3個　
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み

送料
込み

冷凍配送

冷凍配送

6個セット（各種2個入り） 4,100円（税込4,428円）
●内容量／3種 各2個ずつ (1個当たり150g)　
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み冷凍配送

10個セット

12個セット（各種6個入り）

6,200円

5,700円

（税込6,696円）

（税込6,156円）

●内容量／150g×10個　●賞味期限／180日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／ハンバーグ：150g×6個、メンチカツ：70g×6個　
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み

送料
込み

冷凍配送

冷凍配送

12個セット（各種4個入り）7,400円（税込7,992円）
●内容量／3種 各4個ずつ (1個当たり150g)　
●賞味期限／180日　●保存方法／冷凍庫で保存

送料
込み冷凍配送

ハンバーグセット 格之進こだわりのハンバーグを1種類ごとにセットに致しました。

ハンバーグ&メンチカツセット 格之進こだわりの「ふんわり」と柔らかで、肉汁がたっぷり詰まったハンバー
グと、「サクサク」の衣と、肉汁が「じゅわっ」と溢れ出るジューシーなメンチ
カツを1つのセットにいたしました

格之進こだわりの門崎熟成肉のステーキと、門崎熟成肉の塊肉を１つのセットに致し
ました。本商品は赤身肉のみのセットです。熟成によって凝縮されたお肉本来の旨
みを味わいたい方や、脂身があまり得意でないといった方にもおすすめです。塊の
お肉をそのまま焼く「塊焼」は迫力満点で、「門崎熟成肉」の旨みを最大限に味わ
うことができ、お祝い事やパーティなどで盛り上がること間違いなしです。　※本商
品は２～３名でお召し上がり頂くのに適しております。

格之進こだわりの門崎熟成肉のステーキと、門崎熟成肉の塊肉を１つのセットに致
しました。本商品は霜降り肉のみのセットです。熟成肉独特の甘みのあるジューシな
肉汁を味わいたい方におすすめです。塊のお肉をそのまま焼く「塊焼」は迫力満点で、
「門崎熟成肉」の旨みを最大限に味わうことができ、お祝い事やパーティなどで盛り
上がること間違いなしです。※本商品は２～３名でお召し上がり頂くのに適しており
ます。

格之進こだわりの門崎熟成肉のカルビ・モモと、門崎熟成肉の塊肉を１つのセットに致
しました。本商品は赤身肉と霜降り肉の両方をお楽しみ頂けるセットです。熟成によっ
て凝縮されたお肉本来の旨みを味わえる赤身肉。熟成肉独特の甘みのあるジューシな
肉汁を味わえる霜降り肉。塊のお肉をそのまま焼く「塊焼」は迫力満点で、「門崎熟成肉」
の旨みを最大限に味わうことができ、お祝い事やパーティなどで盛り上がること間違い
なしです。※本商品は５～６名でお召し上がり頂くのに適しております。

商品番号 01-05

01-06商品番号

01-07商品番号

01-08商品番号 01-10

01-09商品番号

商品番号

01-12

01-11商品番号

商品番号

01-17

01-18

商品番号

商品番号01-16商品番号

01-15商品番号01-13

01-14

商品番号

商品番号

送料
について

送料一覧
弊社から各地域に
商品を発送する場合
の通常送料です。

① お買上総額が10,000円（税別）以上で、送料無料となります。
　 ※お届け先が複数箇所ある場合、送料無料になるのは1ヵ所のみです。
② 「送料無料」商品に、他の商品を同梱することが出来ます。その場合は送料無料になります。
③ 「送料込み」の記載がある商品は、商品代金に送料分として960円が含まれております。
　 送料が 960円以上かかる地域に発送される場合、　通常掛かる送料の金額から960円引いた金額を別途頂戴致します。

北海道 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1,100円
東北/関東（青森/秋田/岩手/宮城/山形/福島/茨木/栃木/群馬/埼玉/千葉/神奈川/東京/山梨） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 960円
中部/関西（新潟/富山/石川/福井/長野/岐阜/愛知/静岡/三重/大阪/京都/滋賀/奈良/和歌山/兵庫） ・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1,290円
四国/中国（香川/高知/愛媛/徳島/岡山/広島/山口/鳥取/島根） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1,520円
九州（福岡/宮崎/長崎/熊本/佐賀/大分/鹿児島） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1,620円
沖縄 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2,376円

門崎熟成肉
塊焼＆焼肉セット（赤身&霜降り）

門崎熟成肉
塊焼＆ステーキセット（赤身）

門崎熟成肉
塊焼＆ステーキセット（霜降り）

・塊肉（約120g×2個）・焼肉モモ（250g） ・焼肉カルビ（250g）

・塊肉（赤身）： 約120g×2個　 ・特選モモステーキ ： 150g×2枚

・塊肉（霜降り）： 約120g×2個　 ・特選ロースステーキ ： 100g×2枚

12,000円（税込12,960円）
送料
無料

●内容量／塊肉:120g×2個,焼肉(赤身):250g,焼肉(霜降り):250g　
●賞味期限／30日　●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-19 冷凍配送

12,000円（税込12,960円）
送料
無料

●内容量／塊肉:120g×2個,ロースステーキ:100g×2枚
※ロースステーキはハーフカットです。 ●賞味期限／30日　●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-18 冷凍配送

12,000円（税込12,960円）
送料
無料

●内容量／塊肉:120g×2個,上赤身ステーキ:150g×2枚　
●賞味期限／30日　●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-17 冷凍配送

お祝い事やパーティーなど、皆で集まってお食事をされる際は勿論、
ご贈答用としてもおすすめな門崎熟成肉のセット商品をご紹介致します。

門崎熟成肉

12,000
●
●

塊焼き調理方法付き

塊焼き調理方法付き

塊焼き調理方法付き
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熟れた果実が美味しいように
熟れたお肉もまた然り。

「門崎熟成肉=Kanzaki Aging Beef」は、格之進の肉職人が
厳選した牛を、処理後、4週間ほど枝肉の状態で熟成を行い、

分割後さらに2 週間ほど真空状態で追熟を施した
株式会社門崎のブランド肉として特別にそう呼んでいます。
熟成によりタンパク質の分解が起こりアミノ酸等の旨味成分に
変質する事により、柔らかく旨味の強い牛肉になります。

私達が手塩にかけて作り上げた情熱の証「門崎熟成肉」を通じ、
皆様を笑顔に出来たら幸いです。

塊焼き

塊焼 2個セット
（赤身&霜降り）

塊焼 3個セット（赤身） 塊焼 3個セット（霜降り）

塊焼 2個セット（霜降り）

・赤身塊肉（120g×1個）
・霜降り塊肉（120g×1個）

・赤身塊肉（120g×3個） ・霜降り塊肉（120g×3個）

・赤身塊肉（120g×2個） ・霜降り塊肉（120g×2個）

10,000円 10,000円

8,000円 8,000円

（税込10,800円） （税込10,800円）

（税込8,640円） （税込8,640円）

●内容量／120g×3個　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／120g×3個　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／120g×2個　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

●内容量／120g×2個　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 商品番号

商品番号 商品番号

02-02 02-04

02-01 02-03

冷凍配送 冷凍配送

冷凍配送 冷凍配送

送料
無料

送料
無料

格之進 R の人気メニュー『塊焼』をご自宅でお召し上がり頂けます。
ご自宅でも出来る「塊焼きの美味しい焼き方」をお付け致します。

赤身肉は脂身が少なく、
熟成により凝縮されたお肉本来の旨み。
霜降り肉は口に入れた時のとろけるような
口当たりと、上質な脂の旨み。
1つのセットで２つの肉質を味わう事が出来る、
ギフトにおすすめなセットです。

赤身の部位であるランイチ、シンタマ、ウチモモ、ウデのうち、
ご注文頂いた時点で熟成状態が一番良い部位をお届け致します。
脂身が少なく、熟成により凝縮されたお肉本来の旨みを是非お召
し上がり下さい。

霜降りの部位であるカタロース、カタバラ、ロース、バラのうち、
ご注文頂いた時点で熟成状態が一番良い部位をお届け致します。
口に入れた時のとろけるような口当たりと、上質な脂の旨みを是
非お召し上がり下さい。

8,000円（税込8,640円）
●内容量／2種 各1個ずつ (1個当たり120g)　
●賞味期限／30日　●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-05 冷凍配送

塊焼 2個セット（霜降り）
・霜降り塊肉（120g×2個）

8,000円）
●
●

冷凍配送

塊焼 2個セット（赤身）

塊焼 3個セット（霜降り）

円）
賞味期限／30日

冷凍配送

※イメージは赤身肉の写真です。

塊焼き調理方法付き

塊焼き調理方法付き 塊焼き調理方法付き

塊焼き調理方法付き 塊焼き調理方法付き

送料別送料別

送料別
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赤身
焼肉 焼肉

す
き
焼
き
／

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

す
き
焼
き
／

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

ステーキ ステーキ

霜降り
門崎熟成肉の代名詞でもある赤身肉「門崎熟成肉 モモ」。
熟成により凝縮されたお肉の旨みを味わうことができる部位です。
脂身が少なくさっぱりとした味わいなので、
脂身があまり得意ではない方にもおすすめです。

「門崎熟成肉」の霜降り肉です。
見た目にも美しい霜降りはギフト用としても最適。
程よく熟成され旨味を増したサシ(脂身)は深いコクと
甘味みがあり、一口食べて「美味い！」と唸る一品です。

特選赤身 焼肉カット
特選モモ（250g）

5,000円（税込5,400円）
送料別

●内容量／250g　●賞味期限／30日　
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-08 冷凍配送

特選カルビ
焼肉カット
特選カルビ（250g）

5,000円（税込5,400円）
●内容量／250g　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-10 冷凍配送

送料別

モモ 
すき焼き/しゃぶしゃぶカット
モモ（350g）

5,000円（税込5,400円）
●内容量／350g　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-14 冷凍配送

送料別

特選
ロースステーキ
特選ロース（100g×3 枚）

8,000円（税込8,640円）
●内容量／100g×3枚 ※ロースステーキはハーフカットです。　
●賞味期限／30日　●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-13 冷凍配送

送料別

ヒレステーキ
ヒレ（100g×2枚）

10,000円（税込10,800円）
●内容量／100g×2枚　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-12 冷凍配送

送料
無料

ロース すき焼き/しゃぶしゃぶカット
ロース（400g）

10,000円（税込10,800円）

送料
無料

●内容量／400g　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-16 冷凍配送

特選モモステーキ
特選モモ（150g×2枚）

5,000円（税込5,400円）
●内容量／150g×2枚　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-11 冷蔵配送

送料別

カタ すき焼き/しゃぶしゃぶカット
カタ（500g）

8,000円（税込8,640円）
●内容量／500g　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-15 冷凍配送 送料別

赤身 焼肉カット
モモ（250g）

3,000円（税込3,240円）
送料別

●内容量／250g　●賞味期限／30日　
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-07 冷凍配送

カルビ
焼肉カット
カルビ（250g）

3,000円（税込3,240円）
●内容量／250g　●賞味期限／30日
●保存方法／冷凍庫で保存

商品番号 02-09 冷凍配送

送料別

すき焼き/しゃぶしゃぶカット

すき焼き/しゃぶしゃぶカット

10,800円） 送料
無料

すき焼き/しゃぶしゃぶカット

5,400円）

冷凍配送

送料別

（税込3,240円）

冷凍配送

送料別

赤身 焼肉カット
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〒

電話番号、フリガナは必ずご記入下さい。

〒029-0202
岩手県一関市川崎町薄衣字法道地21-16
TEL :  0191-43-4129　FAX:  0191-43-4131
格之進オンラインストア
http: //store.kakunosh. in/
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〒

電話番号、フリガナは必ずご記入下さい。

様

商品No. 商品名 数量 金額

のし指定 到着
希望日 送料

合計
時間指定 □なし
午前中
12：00～14：00
14：00～16：00

18：00～20：00
20：00～21：00

月　　日

種類（　　）・無地

名前（　　）・無地

要・不要
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〒
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様

商品No. 商品名 数量 金額

のし指定 到着
希望日 送料

合計
時間指定 □なし
午前中
12：00～14：00
14：00～16：00

18：00～20：00
20：00～21：00

月　　日

種類（　　）・無地

名前（　　）・無地

要・不要

お客様番号 お客様登録電話番号
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のし指定 到着
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時間指定 □なし
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12：00～14：00
14：00～16：00

18：00～20：00
20：00～21：00
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種類（　　）・無地

名前（　　）・無地
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お
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　け
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〒
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商品No. 商品名 数量 金額

のし指定 到着
希望日 送料

合計
時間指定 □なし
午前中
12：00～14：00
14：00～16：00

18：00～20：00
20：00～21：00

月　　日

種類（　　）・無地

名前（　　）・無地

要・不要

お客様番号 お客様登録電話番号

お申し込み方法   ～ご注文のご案内～

ご注文の際は、必要事項をお間違え無いようご記入下さい。

お支払い方法について

お届け方法・送料について

お届け時間について 配送料金表

FAXまたは、インターネット、お電話にてご注文いただけます。

FAX 0191-43-4131

0191-43-4129
http://store.kakunosh.in/インターネット

お電話

裏表紙のご注文書をご利用ください。

格之進

郵便振替

午前

20時～21時

12時～14時

指定なし

14時～16時 16時～18時 18時～20時

代引手数料：324 円 代金引換をご利用の場合は、代引手数料が別途 324 円かかります。

銀行振込 代金引換　¥324

検索

受付期間／平日 10:00 ～ 17:00
休／毎週水曜日・お盆・お正月

●下記のお支払い方法から選択ください。

●商品はヤマト運輸にてお届け致します。

●以下の時間帯で商品のお届け時間の指定ができます。

（配送業者の指定はできません。何卒、ご了承くださいませ。）

ご希望のお支払い方法をご記入ください。（ご記入がない場合は銀行振込になります。）
※お振込の際は、必ずご注文の依頼主様のお名前でお振込ください。
※お振込手数料はお客様のご負担となります。

ご入金確認後の発送となります。
※銀行振込または、郵便振替を選択の方は、
ご注文後 1週間以内にお振込み下さい。

お振込みが確認できなかった場合キャンセルとさせて頂きます。

2015.11.1 現在

1,100円
960円
1,290円
1,520円
1,620円
2,376円

北海道
東北・関東
中部・関西
四国・中国
九州
沖縄

北海道

青森

岩手

宮城

秋田

山形

福島

埼玉

栃木群馬

新潟富山

福井

京都

愛媛

高知

香川
徳島

宮崎

大分

福岡

沖縄

茨
城

石
川

長
野岐

阜滋
賀

三
重

大
阪 奈
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兵
庫

山
口

島
根

広
島

鳥
取

岡
山

長
崎

佐
賀

熊
本

千
葉

東京

和歌山鹿児島

山梨

神奈川静岡愛知

ご注文書（FAX兼用）ご記入の手順

※ご注文書（最終ページ）の記入例を掲載します。

ご依頼主欄に、
必要事項を全て
ご記入ください。

ご注文内容欄に、
必要事項を
ご記入ください。

お届け先欄に、
必要事項を
ご記入ください。

※電話番号を必ず忘れずに
　ご記入ください。
※お手数ですが、住所に変更が
　ない場合でも、記入して頂き
　ますようお願い致します。

※ご自宅分は氏名のみの
　ご記入で構いません。

2

3

A
B

C

F

E

D

1

商品No.
商品名

数量

のしの有無

送料到着希望日時

金額

ご注文から3日後よりお日にちの指定が可能です。
【配達可能な時間帯】
（午前中、12：00～14：00、14：00～16：00、
16：00～18：00、18：00～20：00、20：00～21：00）

14ページ掲載の「配送料金表」
をご参照ください。記載に誤り
がございました場合、当社にて
計算させて頂きます。

（　）内に内容をご記入ください。のし

本カタログをご参照ください。

税込価格をご記入ください。
空欄の場合は当社にて
計算させていただきます。

必ずご記入ください

記載金額に間違いがあった場合は、
当社にて訂正させていただきます。

ご注意
ください

ご記入はボールペン（黒）で濃く、ハッキリとご記入ください。
●文字・数字は読みやすい字ではっきりと書き、変更や間違いは訂正してください。
●郵便番号、電話番号、フリガナは必ずお書きください。
●FAXでご注文されるお客様は、送信時のご注文書の裏表にご注意ください。

お客様の個人情報について
当社では、お客様のお名前・ご
住所・電話番号等の個人情報お
よび当社との取引状況等の情報
を通信販売で利用しております。
お客様の個人情報は一切、他の
会社・団体へは提供しておりませ
ん。

ご不明な点がございましたら、直接お電話にてお気軽にお尋ねください。

お中元や冠婚葬祭の贈り物としてご利用いただく場合に、のし紙をご用意させていただいております。
下記以外にもお名前や会社名のご記入も可能です。詳しくはお問い合わせください。

お中元 内祝 無地 快気祝 お歳暮

お
中
元

内
祝

快
気
祝

お
歳
暮

A B C D

EF
門崎  太郎
カンザキ　　　タロウ

0191-41-4129
029-0202
岩手県一関市川崎町薄衣

字法道地 21-16

こちらの
パッケージで
お届けします！

こちらの
パッケージで
お届けします！

14 肉カタログ 2 015 - 16 15



ご
　
依
　
頼
　
主

ご注文書 FAX:0191-43-4131

TEL

住
所

氏名

フリガナ

〒

発送に必要な情報となりますので必ずご記入ください。

〒029-0202
岩手県一関市川崎町薄衣字法道地21-16
TEL :  0191-43-4129　FAX:  0191-43-4131
格之進オンラインストア
http: //s tore.kakunosh. in/

様

連絡先 E-mail @

お
　
届
　
け
　
先

TEL

住
所

氏名

フリガナ

備考

〒

発送に必要な情報となりますので必ずご記入ください。

様

商品No. 商品名 数量 金額

のし指定 到着
希望日 送料

送料

送料

合計

合計

合計

時間指定 □なし
午前中
12：00～14：00
14：00～16：00

16：00～18：00
18：00～20：00
20：00～21：00

月　　日

種類（　　  ）・無地 

名前（　　   ）・無地

要・不要

お
　
届
　
け
　
先

TEL

住
所

氏名

フリガナ

備考

〒

発送に必要な情報となりますので必ずご記入ください。

様

商品No. 商品名 数量 金額

のし指定 到着
希望日
時間指定 □なし
午前中
12：00～14：00
14：00～16：00

18：00～20：00
20：00～21：00

月　　日

種類（　　）・無地

名前（　　）・無地

要・不要

お
　
届
　
け
　
先

TEL

住
所

氏名

フリガナ

備考

〒

発送に必要な情報となりますので必ずご記入ください。

様

商品No. 商品名 数量 金額

のし指定 到着
希望日
時間指定 □なし
午前中
12：00～14：00
14：00～16：00

18：00～20：00
20：00～21：00

月　　日

種類（　　）・無地

名前（　　）・無地

要・不要

お支払い方法（該当するものを丸で囲んでください。）

郵便振込　　・　　銀行振込　　・　　代金引換（¥324）

代引き

代引き

代引き


